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@ko-pionererne Fie
Graugaard og Ulrich
Kern-Hansen har solgt
hovedparten af Hanegal
og satser nu pa kemi-
frie kadalternativer af
nordiske ravarer

AfHelle-Karin Helstrand

hkh@dhblad.dk
Foto: Helle-Karin Helstrand

TREND

olognese, ara-
bisk Harrisa,
leverpostej, kyl-
lingesalat, brgd
- og selvfglgelig
vand og kaffe.

Umiddelbart er der ikke
noget pa det veldekkede bord
i mgdelokalet hos Organic
Plant Protein, der signalerer
"kgdfri” mad.

Heller ikke en prgvesmag-
ning @ndrer opfattelsen af, at
serveringerne er helt alminde-
lige — og i gvrigt velsmagende
—retter med kgd.

Ligheden er tilsigtet, men
der er ikke sd meget som et
gram animalsk protein i ma-
den.

- Hvis vi skal leve op til
FN’s Verdensmal, skal vi
alle spise mindre kgd. Men
mange mennesker vil gerne
kunne benytte de opskrifter,
de kender; de synes, det er
tidskraevende at kaste sig
over vegetaropskrifter. Nar vi
producerer noget, der ligner

ked, kan vi bevare vores mad-
kultur og samtidig flytte va-
nerne hurtigere, siger Ulrich
Kern-Hansen.

Han og hustruen Fie
Graugaard solgte sidste ar
aktiemajoriteten i deres livs-
vark Hanegal, der producerer
pkologiske fgdevarer. De har
nu brugt pengene i Hedensted,
hvor de har bygget fabrikken
Organic Plant Protein med
en produktion af gkologisk,
tekstureret planteprotein som
alternativ til kgd.

I februar i ar stod fabrikken
klar med fuld kapacitet, og
en udvidelse med endnu en
fabrik ved siden af er allerede
pé tegnebraettet.

Som meget andet har
fabrikken stdet lidt stille p&
grund af corona-pandemien,
lige som det har svert at f&
gang i salgsmgder i ind- og
udland. Men i uge 35 produce-
rede fabrikken for fgrste gang
protein pd alle hverdage - i alt
tre tons om dagen. 20 pct. til
Hanegal, mens resten er til
eksport.

- Vores gkonomi er sidan,
at vi kan klare os otte mane-
der endnu uden omszatning,
men jeg tror pa, at vi er pa vej,
siger Ulrich Kern-Hansen.

Organic Plant Protein
har modtaget et 14n pa 4
mio. kr. fra Vaekstfonden og
venter yderligere 2 mio. kr.,
ndr der er behov for linje nr.
tre. Forventningen er, at der
er mere hjzlp at hente, hvis
corona-pandemien ggr det
ngdvendigt.

Samme drivkraft

som med Hanegal

Stillet spgrgsmalet om, hvorfor
parret valgte at investere mere
end 20 mio. kr. i et nyt projekt,
i stedet for at gé pa pension,
ser 70-arige Ulrich Kern-Han-
sen fgrst lidt forbavset ud.

For ham og hans 65-arige
hustru virker det som en selv-
fplge.

- Nogle er meget optaget af
det nere i familien. Fie og jeg
er maske mere optaget af hel-
heden. Vi er med Organic Plant
Protein drevet af det samme
som dengang med Hanegal. Vi
arbejder for en god fremtid for

“bade vores bgrn og bgrnebgrn

og alle andre levende vasner,
siger Ulrich Kern-Hansen.
Han fortzller om en af de
oplevelser, der gjorde en stor
forskel for ham i 1978, da han
arbejdede som ferskvandsbio-
log og besggte en flok viden-

Nogle er meget optaget

af detnaereifamilien. -
Fie ogjeg er maske mere
optaget af helheden. Vier
med Organic Plant Protein
drevet af det samme som
dengang med Hanegal. Vi
arbejder for en god fremtid
for bade vores bgrn og
bgrmebgrn og alle andre
levende vaesner.

skabsmend i Boston-omradet.

- Jeg oplevede et projekt
ved Cape Cod, hvor en forsker-
gruppe havde besluttet, at de
ikke ville bruge deres liv pa at
dokumentere den forurening
med miljggifte af vandmiljget,
som de sd allerede dengang.
De ville hellere vise en anden
og mere hensigtsmassig mide
at producere fgdevarer pa.

Da Ulrich Kern-Hansen kom
hjem fra USA, kgbte han et
pkologisk landbrug. Nummer

ULRICH KERN-HANSEN,
ORGANICPLANT PROTEIN

250 af slagsen i Danmark.

- Idag ser vi, som dengang,
en fpdevareproduktion pé
vildspor. Fie og jeg vil gerne
vise nogle andre méder at ggre
tingene pa, og samtidig kunne
vi se en god made at bruge
pengene fra Hanegal p4, siger
Ulrich Kern-Hansen.

Glemmer gkologien

Pé bordet ved siden af maden
ligger poser med noget, der
minder lidt om havrefras eller

traepiller i forskellige stgr-
relser. Det er proteinstykker,
der er fremstillet af erter og
hestebgnner. Noget er formet,
sa det ligner det hakkede kad
til beffer eller pastasovs, mens
andet mere kan ligne kyllin-
gestykker. Farven ligner mest
kylling.

- Skal man lave en hak-
kebgf, kan man tilsette lidt
rgdbedesaft, s det fir den
rigtige farve, siger Ulrich
Kern-Hansen.

Planteproteinet skal enten
opblgdes i vand ti minutter,
inden det tilberedes, eller put-
tes direkte i en sovs, der inde-
holder lidt ekstra vede.

- Fordelen ved, at det er
dehydreret, er, at det har en
holdbarhed pé to &r, og det
skal ikke pa kgl, fortaller Ul-
rich Kern-Hansen.

Organic Plant Protein er
langt fra den fgrste virksom-
hed, der producerer kgdal-
ternativer, der ligner kad, og
som kan fungere som sddan
i almindelige retter. Men der
er ifglge Ulrich Kern-Hansen
stor forskel pa produkter fra
den danske virksomhed i He-
densted og de eksisterende
produkter. For de to gko-pio-
nerer, der stiftede Hanegal i
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1993 som det fprste gkologiske
gardslagteri, er pkologien
nemlig fortsat i hgjsaedet.

- Midt i al snakken om,
at vi skal spise mindre kgd,
har de fleste glemt gkologien.
Nogle mener endda, at den
ikke lengere er ngdvendig.
Men hvis man glemmer
pkologien, svigter man de
verdensmal, der handler om
biodiversitet, rent vand og
ansvarlig produk-
tion, siger Ulrich
Kern-Hansen..

En mekanisk
proces uden kemi
Lige som E-numre
og kemi er fravalgt
i Hanegals produk-
ter, gelder det ogsa
pé Organic Plant
Protein. I stedet
har proteinmelet
gennemgaet en me-
kanisk proces i en
sékaldt extruder.

- Jeg blev i august
2018 inviteret til et
mgde pé Teknolo-
gisk Instituts forsggsstation i
Kolding, hvor jeg blev prasen-
teret for noget helt fantastisk
og unikt. Bag det stod Per
Lang Sgrensen, der siden 2015

Pa vej ud i detailhandlen

ORGANIC
PLANT PROTEIN

Hovedszede:
Silkeborg

Produktion:
Hedensted

Stiftet af Fie Graugaard og
Ulrich Kern-Hansen

S

Netop i disse uger lanceres
Organic Plant Proteins pro-
dukter som private label i
godt 500 britiske detailbu-
tikker og via Amazon,

P& vej til industrien.

havde arbejdet pé at udvikle
en metode til produktion af
plantebaserede produkter med
en kgdlignende fiberstruktur,
forteeller Ulrich Kern-Hansen.

Mgdet i Kolding blev star-
ten pa et samarbejde med Per
Lang Sgrensen og etablerin-
gen af Organic Plant Protein.

I stedet for at tilsaette kemi-
ske stoffer, gennemgar prote-
inmelet en proces med varme
og beveagelse.

- Vi har fravalgt soja, selv
om planten har en fantastisk
aminosyresammensatning til
menneskefgde, siger Ulrich
Kern-Hansen. :

Proteiner er sammensat af
forskellige aminosyrer eller
byggesten, og for at vere op-
timal ernering til mennesker,
skal proteinet indeholde en
reekke ngdvendige byggesten.
De findes i animalske produk-
ter som melk, &g og ked i
hgjere grad end i planter — og
nogle planter indeholder flere
end andre.

- Arter og bgnner er ikke
helt sd gode som soja, nar
man ser pa proteinets sam-
mensatning, men vi eksperi-
menterer med at tilsztte qui-
noa eller hamp for at forbedre
naringsindholdet. Til gengeeld

er der 15 pct. fibre i vores
produkter, og det er langt
mere end i kad, siger Ulrich
Kern-Hansen.

Han gnsker ikke at impor-
tere soja.

- Soja er ikke hjemmehg-
rende i det danske klima. Bgn-
ner og @rter passer derimod
perfekt til sedskiftet i det
danske landbrug. I gjeblikket
far vi langt de fleste révarer
fra de baltiske lande, men vi
har kontakt med flere gkologi-
ske landmand, der er interes-
serede i at dyrke révarer til os.
Vi regner med at kunne un-
derskrive de fgrste kontrakter
inden naste dyrkningssason,
siger Ulrich Kern-Hansen.

Bade ind- ogudland

For at presentere produkterne
har Organic Plant Protein
blandt andet besggt de to
store messer, Anuga 2019 og
Biofach 2020. Ved hjemkom-
sten var notesbogen fyldt med
interesserede kunder fra flere
end 70 lande.

- De kontakter arbejder vi
nu videre med. Netop i disse
uger lanceres vores produkter
som private label hos en bri-
tisk virksomhed, der szlger en
stor del af deres produkter i

godt 500 britiske detailbutik-
ker og via Amazon, forteller
Ulrich Kern-Hansen.

- Hvis alt gér, som vi hé-
ber, kan vi szlge for en halv
mia. kr. om tre-fire ar, siger
han.

I Danmark vil de gkologi-
ske kgderstatningsprodukter
blive tilgeengelige i béde de-
tailhandelen, hos foodservice-
grossister og for fpdevarevirk-
sombheder.

- Hanegal szlger allerede
postejer og ferdigretter med
ravarer fra Organic Plant
Protein, og en razkke andre
kunder afprgver i gjeblikket
produkterne med szrdeles
positive tilbagemeldinger
pa kvaliteten. Desuden er vi
netop klar med et nyt embal-
lagedesign til detailhandelen
i Danmark med vores nye
varemearke Plant Mate. Detail-
kunderne har dog ogsé mulig-
hed for at legge produkterne
i deres egne varemerker. Det
er underordnet i den store
sammenheang, siger Ulrich
Kern-Hansen og tilfgjer, at
malet er at bidrage til et min-
dre forbrug af ke¢d pa kloden
og gnsket om, at produkterne
skal vaere baseret pa pkologi-
ske révarer.




